Involtini di prosciutto crudo

Pestofyllda prosciuttorullar

Ingredienser 4 personer:

250 g ricotta

1 dl pesto

8 skivor prosciutto crudo
25 g rucola

25 g pinjendtter

Gor sd har:

Ror thop ricotta och pesto. Ligg ut skinkskivorna
lite omlott pd en bit plastfolie och bred pad pesto-
blandningen. Stro over rucola och pinjendtter.
Rulla thop med hjalp av plasten. Stall kallt en

stund och skir sedan rullen 1 bitar.
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